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TESTO:

Una collaborazione tra CSIRO (Commonwealth Scientific and Industrial
Research Organisation) e partner Tedeschi (Fraunhofer Institute for
Electronic Beam and Plasma Technology e EVONTA-Service GmbH) sta
sviluppando un processo di decontaminazione del cibo attraverso un “fascio
elettronico a bassa energia”, che utilizza elettroni per eliminare sostanze e
organismi nocivi. Questo nuovo metodo permetterebbe la decontaminazione
di sostanze alimentari conservandone la freschezza, il sapore e l'odore, che
potrebbero invece essere alterati mediante i tradizionali metodi di
decontaminazione (calore e sostanze chimiche). Le aziende alimentari
australiane possono accedere alla nuova tecnologia tramite il CSIRO. La
prima tra queste e stata la Stahmann Farms, che € stata cosi in grado di
adeguarsi agli standard Europei, Statunitensi e Asiatici per quanto riguarda la
sicurezza del cibo.
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